ANTIPASTI

dalla terra

CRUDO CON BUFALA
Mozzarella di bufala campana DOP
accompagnara da prosciufto crudo ifaliano

14 €

-Con burrafina al posro della bufala 145 €

6 Falanghina IGP

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 12 €
Parmigiana di melanzane alla napolefana. Melanzane,
Fiordilarre, salsa di pomodori, grana e basilico

ﬂ Aglianico DOP

TARTARE DI FASSONA AL NATURALE

10@g di carne cruda da condire a piacimento
6 Falanghina IGP

‘A BRUSCHETTA CLASSICA
Bruscherte di pane faffo in casa condire con
pomodorini, origano, aglio e olio EV0.

15 €

75€

-Con alici di Cerara 95€

h Falanghina DOP

dal mare

MARE NOSTRUM 185 €
Insalara di mare: polpo*.vongole veraci fresche,
cozze fresche . gamberi argenfini™, verdure

e olio EV0

ﬂ Pigato Ponente Liqure

TFRITTI

0’CUOPPO ‘ETERRA 125€

Mix di friffure ripiche della rradizione napolerana
zeppoline. croquel di pafare®, arancini di riso™,
polperra di melanzana™

6 Birra Kolsch

FRITTATINA DI PASTA FATTA IN CASA 45€
Frittating di pasta™™ con Bucarini, piselli
carne macinara, prosciufto coffo e besciamella
Birra Weis
MONTANARE DI BENEVENTO 8€
Pasta di pizza frifta condira con sugo di
pomodoro, grana e basilico.
-Con rago alla genovese 10 €

(a base di cipolle e carne di bovino scelfa]

60uid Falanghina Brut

MOZZARELLA DT BUF ALA
CAMPANA DOP

LA ZIZZONA DI BUFALA (Minimo 2 persone) 25€
Mozzarella di bufala Campana DOP [circa 500qr]

dalla forma spirifosa e accalfivanre

6 Falanghina DOP

MOZZARELLONE 13€

Mozzarella di bufala campana DOP [250g] servifa
con bruscherte di pane fafto in casa. pomodorini,
olio EVO e basilico

6 Falanghina IGP

COPERTO E SERVIZIO 2 Euro

Gli abbinamenti delle portare con i vini sono srafi curafi e suggerifi da Luigi Minervini, Sommelier

Per i nosrri frifti usiamo olio di arachide

[ pane che serviamo & esclusivamente faffo in casa
*Prodorto surgelaro

**Porrebbe essere abbarturo

-4
BASILICO

LLLER
MEDITERRANERN

LA PASTA

LA CARBONARA
Pasra fresca arrigianale condira con guanciale,
PEcorino romano, Uova e pepe

a Nero d'Avola IGT

145€

MAIORI 185€
Pasra fresca arrigianale condira con pomodorini,
prezzemolo, olio £V0, aglio. calamari™,

gamberi argenrini*,cozze fresche e

vongole veraci fresche

6 Colle di Tilio

BREZZA DI MARE 175€

Pasra fresca arrigianale con vongole veraci fresche,
aglio, olio EVO, prezzemolo e pepe nero.

A Pietralata

PESTO ALLA GENOVESE
La rradizione. Basilico,pinoli, olio EVO,
grana padano € pecorino

135 €

6 Vermentino Ponente Ligure

SORRENTINA

Primo piafto fipico della cosfiera Amalfifana
Gnocchi di parare freschi condifi con pomodoro
e mozzarella di bufala campana DOP

145 €

A Falanghina IGP

CONTORNT

6€
65€

PATATE FRITTE STILE STICK*
PATATE FRITTE STILE DIPPERS*

[ A

PER I BIMBIT

0-10 anni

Pasta al pomodoro
Milanese di pollo
Patatine fritte stick
( piatto unico)
CHEESEBURGHER BABY 10 €
Panino di pasta di pizza con hamburgher
di Fassona Piemonrese (100 g] coffo alla griglia

con aggiunta di cacioftina Sannifa. Serviro con
parafine frirre® sile srick

HOT DOG DI BOVINO

Panino di pasfa di pizza con Wurstel di bovino
Serviro con pararine Frirre* stile srick

12 €

9 €

\ J

@

oA f

Sequici su

wwuw.ilbasilico.menu

Caro cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentart chiedi pure informazioni sul nostro cibo ¢ sulle

nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti ne| migliore dei modi.

LOAND. Corso Roma 218/220 - rel 334.36.27.204

A NAPOLETANA
FAN FO0D AND AL

I

T SECONTDT £ LA GRIGLTA

dalla terra

ARROSTICINI DI BLACK ANGUS
8 arrosficini servifi con parafine frifre dippers™.

ﬂ Arces

HAMBURGER SANNITA 185€
Panino di pasta di pizza con hamburger di Fassona Piemontese
(200g) corfo alla grigla con aggiunta di pomodori,
insalafa verde, panceffa e provola affumicara
Servifo con pafafine frifre*dippers

6 Arces

HAMBURGER CLASSICO 7€
Panino di pasfa di pizza con hamburger di Fassona
Piemonrese [208g) coffo alla griglia
con aggiunta di pomodori, insalafa verde
gervifo con pafafine frirre* srick

I7€

ﬂ Chianti DOCG

CHICKEN BURGER 14 €
Panino di pasfa di pizza con pollo serviro

con insalaina verde, pafafine Frirfe* srick

ﬂ Aglianico DOP

dal mare

GRIGLIA DI MARE

Calamari™, gamberi argenfini™
e spada™ coffi alla griglia

ﬂ Adria

IMPEPATA DI COZZE

Classica impepafa composta da-cozze fresche,
olio EV0, aglio, pepe nero, prezzemolo e crosini
di pane farfo in casa.

24 €

I5€

h Colle di Tilio

0’CUOPPO MISTO ‘E MARE 21 €
Mix di frirrure di pesce, verdure e crosracel.

Gamberi Argenrini*.calamari™ e bocconcini di baccala™

6 Quid Falanghina Brut

PURP BURGHER
Panino di pasra di pizza con polpo™ stracciarella e
pomodorino giallo vesuviano

19 €

ﬁ Quid Rosato

INSALATE

MEDITERRANEA
Insalara verde con pomodori

7€

LE PTIZZE

BUFALELLA

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP
olio EVO e basilico

IL BASILICO

Pomodorini. mozzarella di bufala campana DOP,
olio EVO e basilico

REGINA MARGHERITA DOP
Pomodorini rossi e gialli del Piennolo del Vesuvio DOP.
Flordilarre dellalro Sannio, olio EV0 e basilico

A’ MEZA LUNA

Mezzo ripieno ricorfa, fiordilarre dell'alro Sannio

e coffo, olio V0. Mezza “Margherira™
MARGHERITA

Pomodoro, fiordilarte dell'alro Sannio,

olio EVO e basilico

A’ FRESCHEZZ

Base Focaccia, pomodorini, mozzarella di bufala
campana DOP, prosciufto crudo, scaglie di grana,
olio EVO e basilico fufto aggiunto dopo la coffura

DUE GOLFI
Pesto, mozzarella di bufala campana DOP

pomodorini, scaglie di grana, olio EV0 e basilico

CORNICIONE RICCO
Provola affumicara, pomodorini gialli del

Piennolo del Vesuvio DOP

cornicione ripieno di ricofta

VESUVIO DOP

Pomodorini rossi e gialli del Piennolo del Vesuvio DOP
mozzarella di bufala campana DOP, olio £V0 e basilico.

U’FRIARIELL
Provola affumicara, friarielli, salsiccia

e olio EV0

GUSTOSA
Flordilarre dell’alfo Sannio, provola affumicara,
caciocavallo sannifa, gorgonzola, olio EVO e basilico

U'MBUTTUNAT’ AL FORNO

Calzone coffo al forno con pomodoro. salame,
ricorta, fiordilatte dellalro Sannio, olio EV0 e basilico
U'MBUTTUNAT’ CON SCAROLA

Calzone coffo al forno con scarola, capperi, alici
di Cerara, olive, provola affumicara, olio EV0 e basilico.

BRONTE
Fiordilarte dell’alfo Sannio, morradella,

pesto di pisfacchi, olio EV0 e basilico
QUATTRO PROVINCE

Pomodoro, Fiordilatte dell"alro Sannio. funghi,
olive faggiasche. prosciuto corfo,

carciofini e salame condiri con olio EV0 e basilico
’A PEPICELLA

Pomodoro, fiordilarte dell’alfo Sannio

salame piccante, olio EVO e basilico

"A ZINGARA

Pomodorini. fiordilarte dell’alfo Sannio
prosciuffo crudo ifaliano, rucola
scaglie di grana, olio EV0 e basilico

NAPOLI

Fiordilarte dell'alro Sannio,

pomodoro, alici di Cerara, olio EVO e basilico
LEGGERA

Fiordilarre dell’alfo Sannio, verdure
misfe griglare, olio EV0 e basilico

MARECHIARO

Pomodoro. Frutti di mare, prezzemolo

olio EVO e basilico

BURRATOSA

Pomodorini con al cenfro burrara prodofta
nell’Alro Sannio_olio EVO e basilico,

STRACCIATELLA

Jrracciarella di burrara dell'alfo Sannio,
Fiordilarre dell’alto Sannio. proscivito crudo

ifaliano. conferrura di fichi biologica. olio EVO e basilico
AMERICANA 11,5 €
Pomodoro, Fiordilarte dell"alfo Sannio, pararine
frirre srile srick, wursrel, olio EV0 e basilico
GOLOSA

Pomodoro, fFiordilarre dell’alfo Sannio,
Melanzane dalla parmigiana, olio EV0 e basilico.
IMBRIANI NON MOLLARE
Pomodoro, fiordilarre dell’alto Sannio, 24
ronno e cipolla. olio EV0 e basilico.

11 €

12,5 €

11€

12,6 €

8¢€

13,5 €

12,56 €

13 €

13 €

12 €

12 €

13 €

13,5 €

12 €

12,5 €

11,5€

13,5 €

12,5 €

11 €

14,5 €

13 €

14 €

12 €

11,6 €

PRATO NEVOSO 13,5 €
Provola affumicara. funghi porcini e

salsiccia fresca

CON TMPASTO INTEGRALE ~+ 27€

AGGIUNTE PIZ/ZE daf5a 4euro
PIZ/ZE VERSIONE BABY: meno 8.5 euro

FINALE LIGURE. Via Concezione 57 - rel 8136838023



ACQUA

DOLCT £ FRUTTA Arti ganali ACQUA ALISEA 2€
. 1

PASTIERA NAPOLETANA (SAL DE RISO) 7€ Eoﬁsmg (chizre) 0751 - 14 ¢€ 0,81 Vetro
Grano cotto, Ricotta fresca, 1rTiiiclo saint John, Falcehlo
Frutta candita e bucce di agrumi . 'BI'BITg ANALCOLICHE

WEISS (chiara) 0,751 14 € COCA COLA 4€
DELIZIA AL LIMONE (SAL DE RISO) 7.5 € Birrificio Saint John, Faicchio (BN)
Pan di Spagna con crema pasticciera MARZEN ¢ st 14 0,33l Vetro
al limone, ricoperto con una salsa rossa), 0,75
profumata con bucce di “’ limoni Birrificio Saint John, Faicchio (BN) COCA COLA ZERO 4€
costa di Amalfi IGP”’ 0,331 Vetro
O BABA’ (SAL DE RISO) 7,5 € SPRITE, FANTA 3,5€
Baba inzuppato con bagna al rhum .

0,33l Lattina

CHEESECAKE ALLA NUTELLA 7€ CAFFE' ’ !
Base biscotto su cui poggia ESTATHE’ PESCA, LIMONE 4€
formaggio fresco e nutella CAFFE’ CAMPANO R € 0,331 Lattina
TIRAMISU’ DEG 7€ DECAFFEINATO R,6 € CHINOTTO LURISIA 4€
Biscotti inzuppati di caffé dec campano CAPPUCCINO 2,5€ 0,275l Vetro

avvoltiin crema di mascarpone e cacao

PANINO FATTO IN CASA CON NUTELLA 6,5 €
Pasta di pizza cotta al forno farcita
con nutella

GRAPPE £ AMIRT VINT DEL SANNIO

CREMA CATALANA 7€ AMARO E GRAPPE (al bicchiere) 4€ SANNIO CAPITALE EUROPEA
Base soffice e cremosa sormontata da
zucchero caramellato 5P5Cia[{{a' DEL VINO 2019
ANANAS AL NATURALE 6,5 €
SORBETTO AL LIMONE 5€ AMAROQO VESUVIANO (al bicchiere) 45€
SGROPPINO 6 € Liquore agli agrumi, Masseria Orlando, Terzigno (NA) 'BOLLICINE
Sorbetto al limone, vodka e frutti di bosco . .
LIMONCELLO DEL VESUVIO (al bicchiere) 4.5 € SPUMANTE FALANGHINA BRUT 23 €
_BI RR E Con limoni Vesuviani non trattati, Masseria Orlando, Terzigno (NA) Quid, La Guardiense
alla s Pina 2 SPUMANTE FALANGHINA ROSATO 23 €
A?E ITIVI Quid, La Guardiense
BIONDAPICCOLA 5€
SPRITZ 8€
BIONDA MEDIA 6,5€ VINT BTANCHT
ROSSA PICCOLA 5,5€ BOLLTCINE FALANGHINA DOP RS €
7€ i
ROSSA MEDIA VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 25 € Janare, La Guardiense
PANACHE’ PICCOLA 4,5¢€ DOCG BRUT COLLE DI TILIO 24 €
PANACHE’ MEDIA 6€ Ville D’Arfanta Fiano DOP, La Guardiense
- PIETRALATA 24 €
n bottigli C
I ot 3’ 4 VI N I BI AN HI Greco DOP, La Guardiense
BIRRA MESSINA 0,331 45€ VERMENTINO PONENTE LIGURE DOC 24¢€ ADRIA 26 €
]IaCHlf\TUSIA hﬁoi\l FK“TRATA. (((])A?B 1 5¢ Pegaso Falanghina del taburno DOP, Torre dei Chiusi
ArTiLiclo fehnusa, ASSeminl PIGATO PONENTE LIGURE DOC 24 €
BIRRA LEFFE Rossa 0,331 4,5€ Perseo FALANGHINA IGP 19 €
BIRRA LEFFE Bionda 0,331 45¢€ INT ROSST Torre det Chiusl
VINT KO
VINT RO5SS5T
CHIANTI' DOCG 19 € AGLIANICO DOP 23 €
Casa Antica Janare, La Guardiense
’AVOLA IGT
gif;ﬁorzgca G RLE AGLIANICO IGP 19€
Torre dei Chiusi
VINT AL CALTCE ARCES 26 €
- FALANGHINA IGP. 45¢€ Aglianico del Taburno DOCG, Torre dei Chiusi
Pt AGLIANICO IGP. 45€
LA PTZZA i SPUMANTE FALANGHINA BRUT 55 €
La vera regina di Napoli.. Impastata con farine accuratamente scele, Quid, La Guardiense
lievitata naturalmente per almeno 24 ore & cotta ad una temperatura VI /\/I ALL A 5?:[ N A
di oltre 400 gradinel forno artigianale dell'antica tradizione napoletana. VINO FRIZZANTE ROSATO, Restino L
LAPASTA VINO FRIZZANTE BIANCO, Restino
Alla riscoperta della antica tradizione dei pastai campani alla costante 0,251 45¢€ )
ricerca delle vere eccellenze, in coerenza con |a nostra filosofia aziendale 0,81 8¢€ P [ Z Z E H [A NA ] L TA NA
11 15 €

di primarto del qusto & primato della quali4a. []H H AN AN []UU AN H[H

IL FIOR DI LATTE

Offriamo solo fior di latte Prod’o‘f:‘to da aziende selezionate beneventane,

Artenzione alcuni del piafi e degl alimenti Servit in questo locale porrebbero confenere sosfanze che provocano allergie e/ infolleranze
|- Cereali conrenenti glufine, cio: grano, segale. orzo, avena, farro, kamu o i foro ceppi ibridafi e prodotti derivati, franne
) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso desfrosio [ 1}

b) maltodestrine a base di grano 1}

) sciroppi di glucosio a base di orzo;

) cereal utlizzafi per a Fabbricazione i disfili alcolci, incluso Ialcol efilico di origine agricola

2 Crostacel e prodorti a base di crostacei

3 lova e prodotti a base di vova

4 Pesce e prodorti a base i pesce, framne

) gelarina i pesce utilizzata come Supporto per preparari i vitamine o carofenoid

] gelarina 0 colladi pesce ufiizzara come chiarificante nella birra e nel vino

con latte proveniente esclusivamente da pascoli dell'Alto Sannio.

LA MOZZARELLA DT BUF ALA
Offriamo |a mozzarella di bufala campana DOP selezionando aziende

bufaline che operano nel rispetto della tradizione casearia campana.

Per nol una par{c importante della buona Campania.

?IZZA E VINO, uNA 5C£LTA —ru—r—rA MEJDITERRANEA 3. Arachidi e prodorfi a base di arachidi
) o ) o 5. Soia e prodarri 8 base di soig, ranng
C{L LMLgL Mmdr vint ) olio e grasso di soia raffinato (1 ]

b tocoferoli misti naturali (£36).tocoferolo 0-alfa naturale, focoferalo acerato 0-alfa naturale, focoferolo succinato 0-alfs nafurale  base di sois;
) ol vegerali derwati da Firosterali e Firosterali esteri a base i soia;

_forse non ci avere mai pensaro, o forse non abbasranza, ma il connubio pizza e vino, puo dar vira ad o eore o e oo Sl o vl e s

un sublime incrocio di gusto e sapori, esalfando la variera di un inconfro furro medirerraneo 7 Latte e prodatt  base i ate incuso lattosio}, tremme

Con 0 senza poDdUPD, con diversa ripﬂl[]gia di ﬁ]rmaggi{], mozzarella vaccina o bUFaIa, erborinafo o 3 sero di late uriizzato per la fabbricazione di distilan alcolict, incluso alcol efiico di origine agricols;
caprino, guarnifa con salumi, carne e verdure; furte queste carafteristiche idenfificano una precisa bl

8 Frutta a guscio, vale & dire: mandorle (Amyqdalus communis L} nocciole (Corylus avelana), noci [Juglans regia), noci i acagio (Ancardium
occidentale]. noci di pecan {Carya ilinoinensis (IWangenh | K- Hoch], noci del Brasile (Bertholletia excelsal, pistacchi (Pistacia vera) noci macadsmia o
noci del Gueensland (Macadamia ternifolia]. e i loro prodott, franne per 1a frutta a quscio utiizzata per [a fabbricazione di disfillafi alcolci, incluso

scelra divino in abbinamenfo. Ma non dovere chiedervelo, ci abbiamo pensaro noi
La classica pizza margherira ben si sposa con un vino bianco o rosaro di discrefa acidira, giusramente

frurraro sia fermo che frizzanre; Fiano, Falanghina ferma o spumanfizzara fanno al caso nosiro. Tl et d origre gl
Laddove la vostra scelfa ricada su pizze guarnire con maggiore quantira di formaggi, bufala o quartro 9. Sedano e prodoi a base i sedamo
formaggi, degustare un Greco o un Fiano, vini dorafi di media sfrufrura. Non disdegnare il “fono su fono™ 10 Senape. e oot e senape

[1 Semi di sesamo e prodorti a base di semi di sesamo
[ Anidride solforosa e solfiri in concentrazioni superiort a 18 mg/hg o 10 mg/limo in fermini i 50  fofale da calcolars per 1 prodotti cosi come
proposti pronti al cansumo o ricasfiruit conformemente ale istruzioni del fabbricanti

e siare audaci nell’abbinare un rosso Aglianico con la margherira con bufala, valorizzando una accoppiafa
furra campana. In presenza di erborinari come il gorgonzola, se gradire. spingefevi pure verso vini rosafi

o rossi di media sfrurtura. 13. Lupini & prodotti 8 base di lupini

[vino rosso con la pizza?.si puol Provare alcuni abbinamenti di vino rosso o rosaro pensari per voi. H Mollse e prodott  base i molusch

Come se non basfasse alcune specifiche propriera peculiari del vino aiurano |a digeribilira della pizza

A quesfo punfo lasciarevi fenrare! [1)E i prodotti derivati, nella misura in cu la frasformazione che hanno subifo non & suscefibile di elevare i Ivello di allergenicira valutato

dal Aurorira per il prodorfo di base da cul sono derivali

Luigi Minervini, Sommelier

LOANO. Corso Roma c16/220 - rel 334.36.27.204 FINALE LIGURE. Via Concezione 5/ - rel 81368968023
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